
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 

“LOCAL HOMAGE” 
 
 
 

ALLES ROT 
Rote Beete / Zwiebelsorbet / Radicchio 

 
STÖR 

Passeirer Stör / Kaviar / Spinat / Champagner Sauce 

 

BROT 
Sauerteigbrot mit Bockshornklee / Ziegenkäse / Meerrettich 

 

WACHTEL 
Wachtelbrust Oberfreihof San Genesio / Rossini Sauce /  

Schwarzer Trüffel / Mangold / Foie Gras 

 
SÜDTIROLER RAMEN 

Roggennudeln / Südtiroler Wagyu / Bio Hühnerbrühe Heuduft /  

Shitake / Wachteleigelb / Weißkohl 

 

FESTONI 
Festoni Vicidomini / Taubenragout/ Sauerkirschen 

 
ENTE 

Gebratene Entenbrust / würzige Karotten Sanddorn Reduktion / Maiskolben 

 

5IFTY 8IGHT 

Meraner Ziegenmilch Schokolade / Ziegenmilchjoghurt   

Kakao Sablè Breton 

 

8 Gerichte 160 € 

 

Weinbegleitung 4 Gläser 50 € / 5 Gläser 60 € / 6 Gläser 70 € 

Nicht alkoholische Getränkebegleitung 4 Gläser 40 € 

 

 

Bitte haben Sie Verständnis, wenn wir das Degustationsmenü  

für den gesamten Tisch servieren. 

  

 

 
“EDEN HOLISTIC” 

  

 

 
 

ALLES ROT 
Rote Beete / Zwiebelsorbet / Radicchio 

 
 
 
 

STÖR 
Passeirer Stör / Kaviar / Spinat / Champagner Sauce 

 
 

 
SÜDTIROLER RAMEN 

Roggennudeln / Südtiroler Wagyu / Bio Hühnerbrühe Heuduft /  

Shitake / Wachteleigelb / Weißkohl 

 
 
 

LACHSFORELLE 
Passeirer Lachsforelle / Miso /  
Landalgen mit Yuzu / Daikon 

   
 
 
 

APFEL 
Apfel / Zimt/ Jamaikapfeffer 

 
 
 
 

5 Gerichte 130 € 

 
 

Weinbegleitung 4 Gläser 50 € 

Nicht alkoholische Getränkebegleitung 4 Gläser 40 € 

 

 

Bitte haben Sie Verständnis, wenn wir das Degustationsmenü  

für den gesamten Tisch servieren. 

 

 

 


